



Percorsi:

Cinque piatti a sorpresa.  il percorso include il dessert e viene servito per tutti gli ospiti del tavolo. 65

Sette piatti a sorpresa.   il percorso include il dessert e viene servito per tutti gli ospiti del tavolo.                          85

Ostrica “La perla del delta” calibro 3 4  14 1 pz.   6

Ostrica alla brace cl 1, lardo, pepe di timut e limone. 4  14                            11

Cetriolo, fichi acerbi, olive amare e alghe.   5  9  12                                       16

Peperoni e anguria           12                                                                                                                  18

Tartare di agnello, aglio nero, fichi caramellati e cumino.   1  5  6  9  12   20

Gambero crudo, pesche, melanzane e olio al caffè.     1  2  4  5  6  12       22

 
                          

Patate, mais e popcorn. 1  5  6  7  11  12 16

Spiedino di interiora di coniglio glassato, olivello spinoso, pompelmo e portulaca.      5  7  9  12 20

Trota e il suo brodo    4 6  9  12                                                                                                                   22                 

Bavetta di manzo, rusticani selvatici, senape e insalata di rinforzo .       1  6  9  10  12  24

Piccione, scalogno, birra e lievito.      1  7   9   12         30

Acqua, pane, grissini, focaccia arrostita e burro affumicato.    1 7 a persona.    4

 
I piccoli numeri accanto alle pietanze si riferiscono agli allergeni.

Wi-Fi :    UnoDiQuestiGiorni_Guest 
Psw : oneofthesedays
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Tasting menus:

Surprise five courses tasting menu.    dessert included, the tasting menu is served for the whole table.     65
 
Surprise seven courses tasting menu.   dessert included, the tasting menu is served for the whole table.            85

Oyster “La perla del delta” caliber 3. 4  14 1 pc.  6

Grilled oyster , pork “lardo”, timut pepper and lemon. 4  14  11

Cucumber, unripe figs, bitter olives and seaweed.   5  9  12 16

Sweet peppers and watermelon.        12                                                                                 18

Lamb tartare, black garlic, caramelized figs and cumin. 1  5  6  9  12 20

Raw prawns, peaches, aubergine and coffee oil.          1  2  4  5  6  12  22

Potato, corn and popcorn. 1  5  6  7  11  12 16

Glazed rabbit innards skewer, sea buckthorn, grape fruit and purslane   5  7  9  12              20             

Trout and its broth.      4  6  9  12                                                                                                          22

Beef flank steak, cherry plum and mustard 1  6  9  10  12 24

Pigeon, shallot, beer and yeast.  1  7   9   12         30     

Water, bread, breadsticks, roasted focaccia and smoked butter. 1 7     per person.  4

Small numbers are related to allergens. 

Wi-Fi :    UnoDiQuestiGiorni_Guest 
Psw : oneofthesedays
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